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Semaine 04 - du 22 au 26 janvier
Lundi Mardi ‘\@ Mercredi (UNSS) Jeudi MAROC Vendredi
: Quiche Lorraine / i Crudités Sardines
E
ntrée Quiche Fromage Crudites Concombres
Plat Rougail saucisses Steack fromager Repas Tajine poisson Poulet roti
g 3] jine p —
Féculents Riz Pates BIO UNSS Pommes de Terre Ceeur de ble BIO i
Légumes Légumes rougail Haricots verts BIO Simplifie Légumes BIO Salsifis BIO /——-
laitage  Selection de fromages Sélection de fromages  Sélection de fromages Sélection de fromages ~~————
plie—
; ; ? : Patisserie maison : i : .
Dessert Yaourts divers Creme dessert maison Yaourts divers T e e ok Petits suisses assortis ~— ~w__
1 »
Pommes, Poires, Pommes, Poires, RS Pcnres, Pommes, Poires, el RO N
: Bananes, Oranges, Bananes, Oranges,
Fruits Bananes, Oranges, Bananes, Oranges, Clrmartite e Bananes, Oranges, Clémontines. Tdwis ——
Clémentines, Kiwis Clémentines, Kiwis - Clémentines, Kiwis i P,
Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons. Matiéres
premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux criteres de la loi EGALIM.
Fromages BIO : Camembert BIO, Chevre Local, Reblochon AOP... \\
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