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Restauration scolaire

Semaine 42 - du 16 au 20 octobre

Lundi Mardi Mercredi (UNSS) Jeudi "@ Vendredi
Entrée Tomates Mais Salade de surimi Crudités Crudités Crudites
Poisson Frais selon 2
Plat Boulettes de boeuf arrivage (EGALIM) Pates BIO Tomates Menu
Féculents Frites Ebly BIO Ala Farcies végétariennes Vide
Légumes Salade verte BIO Epinards BIO Bolognaise Riz BIO Frigo

Laitage Sélection de

fromages Sélection de fromages Sélection de fromages Sélection de fromages Sélection de fromages

Patisserie maison : Flan

Dessert Fruits au sirop Creme dessert Yaourt e Divers desserts
patissier
Pommes, Bananes
. Pommes, Bananes, . = Pommes, Bananes, Pommes, Bananes, Pommes, Bananes,
Fruits o Oranges, Raisin i Sy g
Oranges, Raisin Oranges, Raisin Oranges, Raisin Oranges, Raisin

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons. Matiéres
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premiéres majoritairement BlO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de la loi EGALIM.
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es BIO : Camembert, Emmental, Pont Lévéque, Tomme, Saint Nectaire...

Le Chef de Cuisine




